
OHNE  VACUSPEED
MIT  VACUSPEED

       VAKUUMKÜHLUNG

+ Optimale Volumenbeständigkeit 
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NEU! 
Auch mit Schiebetür lieferbar. 

+ Optimierung von Rösche, Frischhaltung

 und Volumenbeständigkeit 

+ Stabilisierung von HaBa-Produkten

+ Verbesserung der Lagerfähigkeit 

 von HaBa-Produkten

+ Ready to Eat

+ Abkühlen, Schneiden, 

                VAKUUMKÜHLUNG

 Verpacken

+ Optimale Rösche 
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