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TECHNISCHE DATEN 0 n

Normalausfihrung Hohe Ausfihrung

REC 1020 Green REC 1280 Green REC 1020 H Green REC 1280 H Green

Abmessungen (B x T x H) ‘ mm ‘ 1.550 x 1.620 x 2.535 ‘ 1.740 x 1.880 x 2.535 | 1.550 x 1.620 x 2.675 ‘ 1.740 x 1.880 x 2.675

Erforderliche
Mindestraumhohe

mm 3.000 3.140

ROTOTHERM® Green
0l /Gas-beheizt

Anschlusswert (O / Erdgas /

Flissiggas ) Kw

68

Elektrischer Anschlusswert
(Steuerung/Motoren/ 3,1 KW/ 3,8 KVA 3,1 KW /3,8 KVA
Ventilatoren - keine Heizung)

ROTOTHERM® Green
Elektrisch beheizt
Elektrischer Anschlusswert wa/ 60 75 60 75

Fur Backbleche (z.B.) mm 600 x 800 600 x 1.000 600 x 800 600 x 1.000
Fur Backwagen-Diagonale mm 1.070 1.280 1.070 1.280
Max. Backflache bei 21 Etagen )

(siehe BlechmaRe) m 10,1 12,6

Max. Backflache bei 23 Etagen 5 . )

(siehe BlechmaRe) m T 13,8
Max. Drehtellerbelastung kg 350 450 350 450
Backwagenhohe mm 1.810 1.950
max.

Ofengewicht kg 2.000 2.400 2.100 2.500
Optional:

Drehtellerverstarkung

Drehtellerbelastung kg 450 250 450 250
zentrisch max.
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