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Sortimentsvielfalt demonstrieren, Sudback-Vorschau: Ganzjahresprodukte
aktuelle Produkt- und Erndhrungs- Viele gute Griinde fur mit hohem Kreativ- und
trends bedienen den Stuttgart-Besuch Rationalisierungspotenzial
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Pluspunkte auf der ganzen Linie

Die Allgéuer Bickerei Albinger beweist, dass Mut, Kalkil und stete Investitionen sich
bezahlt machen. Mehr Umsatz in kiirzerer Produktionszeit mit weniger Personaleinsatz:
Moglich wurde dies durch die Anschaffung der WP-Brétchenanlage , Selecta Modular”.

Wir haben eigentlich nur einen  berggepachtet,vor 17 Jahrendann  nicht immer nur darum, zu expan-  feige einsefz; eckige und Kérner-
Fehler gemacht: Dass wir die Ma-  bauten sie hier neu. Neben diesem  dieren, sondern einfach immer am brétchen laufen weiterhin Uber sei-
schine nicht schon frilher gekauft  Haupthaus, in dem Produktion,  Ball zu bleiben und sich nicht davor  ne zusdtzliche ,Quadro Round" von
haben” — Bickermeister Hubert Wohnhaus und Geschift unfer-  zu scheuen, dafiir auch Geld in die WP mit angeschlossener Besaa-
Albinger spricht von seinem neuen  gebracht sind, betreiben die Albin-  Hand zu nehmen. Nur so bleibst  fungsstation. Rund 15000 Stiick
,Baby” in der Backstube, der kombi-  gers zwei Filialen in Immenstadt  du auf dem Laufenden! Und die produziert der Betrieb téglich, da-
nierten Brotchenanlage ,Selecta und Schéllang; in der Backstube — Maschinen von heute kommennun  vonrund 10 000 mit der neven An-
Modular" von WP, die hier in Kom-  arbeitet ein finfképfiges Team, 18  mal einfach ganz nah ans Handwerk  lage — am Wochenende liegt die
bination mit dem Blechladeroboter ~ Mitarbeiter gibt es im Verkauf. Rund ~ heran.” Menge noch deutlich hiher. ,Weg-
.Robomatic §" aufgebaut wurde. ~ 90% der hier verbackenen Rohstof-  Neben der fechnischen Ausstattung  werfen missen wir niemals nur ein
Seit Okfober vergangenen Jahres  fe bezieht das Unternehmenbeider  achte er auch sehr auf ein regel-  einziges Bristchen”, betonen die Al-
bereichert sie den mittelstindischen  BAKO Minchen Altbayern und  miRiges ,Faceliff” in den Geschaf-  bingers, da rund 150 Kilo Semmel-

i Hubert und Rita Albinger freuen sich iiber die mit der Anlage erzielte hervorragende Brétchenqualitéit (1) und dass die Maschine so leicht zu bedienen ist.

!

,‘l Betriebim Allgau. Und das laut dem  Schwaben. Einer der Hauptabsatz-  fen. Erst vor einem Vierteljahr er-  brdsel pro Waoche verkauff wirden
| Backerehepaar Rita und Hubert  mirke ist dabei die Hofellerie: Weit  weiterfe er das Geschaffin Immen-  ~in StoRzeiten kdmen durch eine

b Albinger im wahrsten Sinne des  Uber 100 Hotels und Pensionender  stadt um einen neuen Cafébereich, .Schnitzel-Alm" im Umkreis sogar
| Wortes: ,Wir machen mit funf Per-  umliegenden Tourismusregionwer-  der dort jetzt fir 30% mehr Umsatz ~ auch schon mal 500 kg verkaufte
J[ <onen in der Backstube deutlich  denvonihnen mit Backwarenbelie-  verantwortlich sei. , Viele bedenken ~ Semmelbrésel zusammen, ,dann
'i mehr Umsatz als noch mitsechsund  fert — das meiste davon sind Brét-  nicht, dass man immer berall noch ~ mussen wir dafir sogar exira noch
1
1

sind dabei gleichzeitig mindestens  chen und Kleingebick. ,Semmeln  etwas mehr rausholen kann!” Brotchen backen”. Mit der neuen
eine Stunde eher mit allem fertig!”  sind bei uns in Bayern normaler-  Friher mussten die durchweg run-  Maschine sei das ja aber nun die
Vollmundiges Lob fir die Anlage,in ~ weise rund, aber da wir eine starke  den Brofchen der alten Anlage mit  leichteste aller Ubungen. Sie sei sehr

die rund eine Viertelmillion Euroin-  Urlaubsregion sind, wolltfen wir un-  der Hand aufgearbeitet werden.  gufausgelastet, laufe am Tagan die
vestiert wurde — doch Albinger ist  seren Kunden auch Schnittbrétchen  Seitdem die neve ,Selecta Modular”  funf Stunden. Und wenn nicht gera-
sich ganz sicher: ,Wir gehen miftler-  anbieten’, erldutert der 50-jahrige  im Einsafz ist, sind neben den Kai-  de die Frischeschiene bedient wird,
weile fest davon aus, dass sie sich  Backermeister nur einen der Griin-  serbrdtchen auch Schnittbrétchen,  stelit Albinger hier Brotchen fur sein
binnen funf Jahren auf jeden Fall  de fiir die Anschaffung der neven  Zépfe, diverse Party- und weitere  Sortiment an Halbgebackenem her
amortisiert hat.” Anlage. Sie ersetzt eine 22-jihrige  Kleingebdcke  hinzugekommen,  {rund 5%, im Winter rund 10%), das
. .. Anlage, ebenfalls von WP. ,Die lief ,selbst die Butterhefehtrnchen las-  ihm seit vielen Jahren ermdgliche,
Clever: die Hotellerie ins noch super”, betont Albinger - den-  sen wir jetzt dariber laufen!” Rund  als einziger Backbetrieb in der Ge-
Boot geholt noch wollte er in seinem Unterneh- 30 Sorten Brétchen hat Albingerim  gend sonntags nicht zu backen.
Der Bickereibetrieb existierr seit  men nicht mehr lénger auf die Vor-  Sortiment, dank einer separaten, Die ,Selecta Modular” bietet ihm
24 Jahren. Zuerst hatfen der Bé-  ziige modernster Technik verzich-  angeschlossenen Schlingmaschine  hier maximale, modulare Flexibi-
ckermeister und die gelernte Fach-  ten. Seine Philosophie: ,Es geht i gehen auch die Brezeln Uber die litat, die Albinger kiinftig noch wei-
verkauferin einen Befrieb in Burg-  einem erfolgreichen Unternehmen  neue Anlage, die er nur fir Weil-  fer ausbaven will — aktuell ist die
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Stanze fir normale Gewichte von
65 g ausgelegt, fur die Zukunft ist
angedacht, auch auf Stanzbecher
von 40 g zu erweitern, um den Be-
reich Partygebéck noch ausbauen
zu kénnen. Noch mehr langgeroll-
te Britchen oder Minibaguettes
wiren ebenfalls eine Sorfiments-
erweiterung, die sich auch mit den
aktuellen Gegebenheiten bereits
umsetzen liel3e, Mit dieser Anlage
kann man einfach unglaublich spie-
len”, freut sich der Backermeister
auf die Mdglichkeiten, die er fur sei-
nen Betrieb hier kinftig noch er-
schlieen wird.

Keine Scheu vor
Avutomatisierung

Einen groBen Wunsch hat sie ihm
bereits mihelos erfillt: Die Perso-
naleinsparung von einem Mitarbei-
ter. ,Es wird nun mal immer schwe-
rer, gutes Personal zu finden. Auch
wenn wir von WP top in die Anla-
ge eingewiesen wurden und seit-
her auch hervorragend betreut und
beraten wurden — man kann eben
auch nicht jeden an solch eine
Maschine stellen”, sagt Albinger.
Der Backermeister, dem es lieb ist,
mdglich wenig Trubel in der Pro-
dukfion zu haben, will mit der er-
folgreichen  Personaleinsparung
zudem den Folgen des demogra-
phischen Wandels und dem Fach-
kraftemangel  entgegenwirken.
Gleichzeitig zahle es sich fir seinen
Betrieb aus, hier stafttdessen auf
Technik zu setzen. Und das nicht
nur durch die Maschine an sich,

sondern auch durch den ange-
schlossenen Roboter.

Schonend fiir Mitarbeiter
und Teige

Er ersetzt jenen Mitarbeiter, der
sonst fir den Dielenwechsel (bei
Albinger werden auch Langzeitdie-
len eingesetzt) zustandig war. So
ist es moglich, dass eine Person
ausreicht, um Teige zu mischen und
die Maschine zu bedienen. Und:
Der Mitarbeiter kann sogar seinen
Platz auch mal verlassen um einer
weiferen Tatigkeit nachzugehen.
Der Roboter komplettiert dabei
eine automatische Prozesskette, an
deren Ende ein Umsatzplus steht:
Durch den Brezelschlinger kinnen
die Arbeiten rund eine Stunde eher
abgeschlossen werden; die héhere
Geschwindigkeit der Anlage bringt
eine hohere Leistung; der Blech-

Komplettiert wird die Anlage durch den Roboter ,Robo-
matic S” - er ersetzt den Mitarbeiter, der bislang den

laderoboter senkt die Personalkos-
fen um einen Mann.

Die Backerei Albinger sei ein her-
vorragendes Beispiels dafor, dass
die oft vorhandene Scheu vor
Automatisierungsmalinahmen in
mittelsténdischen Betrieben nicht
nur unbegriindet sei, sondern hau-
fig auch einem nachhaltigen Voran-
kommen des Unternehmens im
Wege stehe, betont Rudolf Fiedler,
Gruppenleiter Konstruktion Maschi-
nenbau Brdtchenanlagen bei WP.
Den Roboter ,Robomatic 5" stellt
das Unternehmen seit 2011 her,
die neueste Generation der modu-
laren Brétchenalage kam im ver-
gangenen Jahr auf den Markf.
Nicht zu vergessen seien neben
sémtlichen Verbesserungen, die
diese Anschaffung ihm als Unfer-
nehmer bringe, auch die Vorzige
fr seine Mitarbeiter in der Backstu-

stidndigen Dielen- und Blechwechsel vornehmen musste.

be, betont Albinger. Der wenig at-
traktive Wechsel von Blechen, Die-
len und Langzeitdielen enffalle, zu-
dem gehe einfach alles leichter von
der Hand und die Ablaufe seien
deutlich leiser. ,Der alte Stanzkopf
war richtig lautf, die neue Anlage
hért man kaum.” [nsgesamt habe er
so deutlich zum Wohlbefinden sei-
ner Mitarbeiter beitragen kénnen.
.Die sollen ja nicht kaputt’ heim ge-
hen, dann hat man auch nicht so
viel Personalwechsel.”

Eine Philosophie, die der Lehtlings-
wart bei der Innung Ubrigens auch
beim Gehalt weiterfiihrt. ,Man soll-
fe gute Léhne zahlen. Langjahrige
Mitarbeiter, die hinter dem Betrieb
stehen und deren Arbeit honoriert
wird, die zahlen sich bei der Quali-
14t der Produkte einfach aus!”
Qualitatsverbesserungen machen
sich laut Albinger auch durch den
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Einsatz der neuen Anlagentechnik
bemerkbar: Durch eine optimierte
Isolierung sei auch die Verarbei-
tung von kihleren Teigen unpro-
blematisch. ,Der Wirkprozess ist
besonders schonend zu den Teigen
und lasst sich produktbezogen ein-
stellen, insgesamt wird auch eine
sehr hohe Gewichtsgenavigkeit er-
reicht”, ergénz Rudolf Fiedler.

Eigenschaften, die Albinger schnell
Uberzeugten, als er auf der Sid-
back auf die Anlage aufmerksam
wurde, Auch hinsichtlich Hygiene
und Pflege: ,Wir hatten uns auch
Konkurrenzprodukte angesehen,
da lagen die Kabel offen — fir mich
unvorstellbar: Da hat man ja gleich
die Maden drin!" Die ,Selecta Mo-
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dular” dagegen sei so konzipiert,
dass er taglich nur rund zehn Minu-
ten in Reinigung und Pflege inves-
tieren milsse, ,das ist ein wichtiger
Punkt — denn was nutzt mir eine
Maschine, wenn ich sie jeden Tag
zwei Stunden putzen muss!” Gute
Zuganglichkeit und eine Ausgestal-
tung, die Ablagerungen verhindert,
tun hier ihre Wirkung. ,Alles [dsst
sich absaugen, mit wenigen Griffen
entnehmen und teils nass reini-
gen”, erklart Fiedler und macht vor,
wie sich die Maschine mif wenigen
Handgriffen 6ffnen lésst. Die
Stanzbecher lassen sich zudem in
der Waschmaschine reinigen, ge-
nauso die wechselbaren Einlagen
der Gehange. ,Dadurch wird nichf

nur ein deutlich htherer Hygiene-
grad erreicht, sondern der Backer
hat auch die Mdglichkeit, auf neve
Werkstoffe zu reagieren — er bleibt
flexibel.”

Positiver Nebeneffekt
fiir den Geldbeutel

Maximale Flexibilitat verspricht zu-
dem die Bedienung via Touch-
screen, dessen Benutzeroberflache
wie Windows aufgebaut ist. Will
Albinger neue, von ihm entwickel-
te Produkfe integrieren, kann er
sich die dafir notwendigen Pro-
gramme mit bereits vorhandenen,
kopierten Programmierungsbau-
steinen einfach zusammensetzen.
Auch Energieeffizienz ist ein gro-

Rechtsentscheide rund ums Auto

Dass bei der Dienstwagenbesteuerung auch die 1%-Regelung bei fehlender privater
Nutzung méglich ist und dass sich das Finanzamt an mdglichen Unfallkosten beteiligt,
sind die Ergebnisse aktueller Urteile, iber die Bicker Bescheid wissen sollten.

Rund um die Nutzung von Automo-
bilen drehen sich diverse Rechtsent-
scheide, Uber die Bdcker und Kondi-
toren Bescheid wissen sollten, Etwa
darUber, wann sich das Finanzamt
an Unfallkosten beteiligt. Steuer-
zahler kénnen das Finanzamt an
beruflich bedingten Unfallkosten
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beteiligen, befont die Monchen-
gladbacher Steuerberatungsgesell-
schaft WWS. Allerdings miissen die
Unfille auf der direkten Strecke
zwischen Wohnung und Arbeits-
statte passiert sein; Umwege erken-
nen die Finanzbehdrden nur in be-
griindeten  Ausnahmeféllen an.

Auch bei Unfallen auf Dienstfahrten
oder bei einer Familienheimfahrt im
Rahmen der doppelten Haushalfs-
fihrung kénnen Steuerzahler das
Finanzamt zur Kasse bitten. Sind die
Voraussetzungen erfillt, lassen sich
die Unfallkosten neben den gesetz-
lichen Entfernungspauschalen als

Bildreihe oben:

Mittels Schnellverschliissen kénnen die Stanzbecher
herausgenommen und gereinigt werden. Die Gehdin-
ge sind ebenfalls leicht zv entnehmen und zu reini-
gen — sogar in der Waschmaschine.

Bildreihe unten:

Rudolf Fiedler zeigt, wie leichf sich die Anlage &ffnen
Jéisst und die Einzelteile entnommen werden. Auf
dem einfach zv bedienenden Bildschirm mit Touch-
Funktion zeigt die Maschine séimtliche Abliufe an.

Bes Thema. Sie wird bei der Anla-
ge dadurch erreicht, dass die Auf-
arbeitungsaggregate sich automa-
fisch an- und abschalten: Durch
eine deutlich bessere lIsolierung
wird ein niedrigerer Warmeiber-
tragungswert erreicht. Das ist nichf
nur umweltfreundlicher und spar-
samer — es lgste obendrein auch
noch einen schénen Nebeneffekt
aus. Insgesamt sind die derart er-
reichten Einsparungen so hoch,
dass das Ehepaar Albinger dadurch
in den Genuss eines Fdrderpro-
gramms kam: Es gewahrt bei Neu-
investitionen, die bei vergleichba-
rer Leistung 20% weniger Energie
verbrauchen, einen verbilligten
Kredit. ad

Werbungskosten in der Steuererkla-
rung geltend machen. Erhaltene
Versicherungsentschadigungen sind
anzurechnen. ,Mit plausiblen Nach-
weisen lassen sich Vorbehalte der
Finanzbeamten von vorneherein
enfkréften,”, sagt Torsten Lamberiz,
Wirtschaftsprifer und Steuerbera-




