








think process!

S U PERI O R Colour Edition

Die beste Kombination fir Ihren Laden!

DATEN

Kombination aus Etagenofen und Umlufofen

= Torero Store 4 /5 /8 /10

= Matador Store 6.4 / 6.8

= Zwischenablage, Untergestell und Hygienegarraum

= Haube
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